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farine

300gde farine

1cc de levure
1ac de annelle
! ’ g en poudre
125gde beurre d'érable ou de
mou miel d'acacia

Mélange le beurre mou
avec le sucre et le sirop
d'érable dans un saladier

ou a l'aide d'unrobot.

Filme la pate et

réserve-la au frigo 30min.
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Enfoume pour 10a
15minutes dans un four
préchauffé a 180°C.
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Mélangela farine avec la
cannelleet la levure. Ajoute-
les ensuite au mélange.
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Découpeles biscuits a l'aide
d'un emporte-pieces bonhomme.

Incorpore l'oeuf battu
peu a peu.
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Etale la pate sur unplan
detravail fariné.
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Une fois refroidis, décore les )
biscuits avec du glacage blanc. ?W}—UW '




